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Laukaan ymparistovalvonnan seka Pohjoisen Keski-Suomen ymparistbpalveluiden yhteistoiminta-
alueiden yhteinen ymparistoterveydenhuollon valvontasuunnitelma vuosille 2025-2028. Vuoden 2026
paivitys. Hyvaksytty: Pohjoisen Keski-Suomen ymparistdlautakunta 10.12.2025 § 88.

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimipaikan elintarviketoimintaa koskeva omavalvontasuunnitelma on pdivitetty 27.10.2026.
Omavalvontasuunnitelman péaivittdmisessa on osittain huomioitu edellisessa tarkastuskertomuksessa
annetut ohjeistukset.

Ohjaus ja neuvonta
Taydentdkdd omavalvontasuunnitelmaa seuraavien tietojen osalta:

¢ Henkilokunnan perehdyttdminen

¢ Ruoan lampdsailytys lampokaapissa: Yleiskuvaus toiminnosta (mité ja miten, raja-arvot).

¢ Uudelleen kuumennetaanko keittidlla ruokia? Uudelleen kuumennuslampadtilojen varmistaminen?

¢ Pakkaus- ja muiden elintarvikekontaktimateriaalien hallinta: Esim. kuvataan, miten
elintarviketoiminnassa huomioidaan, etta pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaaleja kaytetaan
oikein ja otetaan huomioon mahdolliset kayton rajoitukset. Varmistetaan, etta pakkaustarvikkeet
ja muut elintarvikekontaktimateriaalit ovat elintarvikekaytt66n soveltuvia. Kerrotaan mista
pakkaus- ja kontaktimateriaalit hankitaan. Lisatietoja Ruokaviraston verkkosivuilta osoitteesta
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/pakkaukset-ja-kontaktimateriaalit/.

« Elintarvikkeiden jaljitettavyyden hallinta

¢ Sahkdiseen Chefstein-omavalvontajarjestelmaan tallentuneiden omavalvonnan tietojen
tarkastelu: Kuinka usein tietojen tallentumista seurataan?

¢ Lampomittareiden toimivuuden tarkastaminen: Ruokaviraston ohjeessa elintarvikealan
toiminnassa kaytettavat [ampomittarit on ohjeistettu lampomittareiden toimivuuden
tarkastamisesta. Ohje |10ytyy osoitteesta

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/lampomittariohje/elintarvikealan-toiminnassa-
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kaytettavat-lampomittarit---ohje-toimijoille-ja-valvojille/#id-5-lampomittarin-toimivuuden-
tarkastaminen.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat ovat edelleen tarjoilukeittiGtoimintaan soveltuvat.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Muutama seindlaatta on rikkoutunut keittion pesualtaan laheisyydessa. Liséksi keittion lattia on
kuluneen nakéinen tiskauspisteen laheisyydessa.

Muuten elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet ovat hyvassa kunnossa niin, etta ne toimivat
tarkoituksenmukaisesti ja ne voidaan puhdistaa asianmukaisesti. lImanvaihto, valaistus ja
viemarijarjestelma ovat aistinvaraisen arvion mukaan toimivia ja riittdvia seka niiden kunnossapidosta
on huolehdittu.

Ohjaus ja neuvonta

Kuluneiden lattiapintojen ja rikkoutuneiden seinalaattojen kunnostamiseen / uusimiseen tulisi
varautua kunnossapitosuunnitelmassa. Elintarvikehuoneiston lattia- ja seindpinnat on pidettava
hyvassa kunnossa, ja niiden on oltava helposti puhdistettavat ja tarvittaessa desinfioitavat.

Elintarvikehuoneistolle on suositeltavaa laatia tilojen ja laitteiden kunnossapitosuunnitelma.
Kunnossapitosuunnitelmassa kuvataan eri tilojen pintojen, vesipisteiden, ilmastoinnin, valaistuksen ja
viemaroinnin seka laitteiden tulevat korjaus- ja uusimistarpeet. Asianmukaisen korjaussuunnitelman
avulla pystytaan varautumaan ajallisesti ja taloudellisesti korjauksiin sek& osoittamaan my6s valvojalle,
etta tarvittavat korjaukset suoritetaan ajallaan.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyovalineiden kunnossapidosta on huolehdittu.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet ovat puhtaita ja jarjestyksessa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tyovalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Yhdistelmauunin sisdosat nayttivat hieman likaiselle. Muuten elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet,
laitteet ja tydvalineet ndyttivat puhtailta. Siivousvélineet olivat hyvakuntoisia ja puhtaita.

Ohjaus ja neuvonta

Yhdistelm&uunin puhtaanapitoon on suositeltavaa kiinnitté& hieman enemman huomiota.

3.5. Haittaeldinten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella saatujen tietojen mukaan toimipaikassa ei ole tehty haittaeldinhavaintoja. Tarkastuksella
ei havaittu haittaeldimia tai niiden olemassaoloon viittaavia merkkeja. Tuholaistorjunta on kuvattu
omavalvontasuunnitelmassa.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet sailytetdan riittavan erillaan elintarvikkeiden kasittelysta ja ne
siirretédan jatehuoltotiloihin riittdvan usein niin, etté jatteista ei aiheudu vaaraa elintarviketurvallisuudelle.
Jatehuolto on kuvattu omavalvontasuunnitelmassa.
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4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksen aikana henkilokunta tydskenteli elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kasihygienian yllapitoon on asianmukaisesti varustettu vesipiste.

4.3. Tyodvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla, joka tydskentelee elintarvikkeiden kasittelyalueella, on tydhon soveltuvat puhtaat
vaatteet.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Koulun keittiolla tydskentelee sama henkilokunta kuin Kinnulan Ruokapalvelu Oy:n keskuskeitti6lla.
Omavalvontasuunnitelman mukaan tyontekijdiden terveydentilaa koskevat selvitykset on saatavissa
Kinnulan terveyskeskuksessa tai tyoterveyshuollossa. Jokainen tyontekija on velvollinen esittdmaan
salmonellatodistuksen heti tydsuhteen alussa ja aina yli 4 vuorokautta kestavan ulkomaanmatkan
jalkeen. Todistukset séilytetdén tydpaikalla.

Aiemmin saatujen tietojen mukaan tydntekijat ovat toimittaneet esihenkil6lle salmonellatodistukset.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta on perehdytetty omavalvontaan heidan tyétehtaviensa edellyttamalla tavalla.
Omavalvonnalla on nimetty vastuuhenkilo ja hanet on riittavasti koulutettu tehtavaan.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Koulun keittiolla tydskentelee sama henkilokunta kuin Kinnulan Ruokapalvelu Oy:n keskuskeitti6lla.
Henkilékunnan hygieniapassien kirjanpito on tarkastettu keskuskeittion tarkastuksella.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden sailyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sdilytetaan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsdadanndn mukaisesti. Varastossa olevat tuotteet ovat jarjestyksessa ja varaston kierto toimii.
Elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa.

Muiden tavaroiden ja tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja sailytys elintarvikehuoneistossa ei
aiheuta elintarviketurvallisuuden heikentymista.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmalaitteiden lampétilakirjaukset tarkastettiin aikavaliltd 3.11.2025-3.11.2026. Kylméalaitteiden
(jaékaappi, jadhdytyskaappi) olosuhdelampétiloja on seurattu ja kirjattu sdannéllisesti sahkoiseen
jarjestelmaan.Tarkastettujen kirjausten perusteella lampétiloissa ei ole esiintynyt poikkeamia.
Kylmavarastot on taytetty siten, ettd kylmalaitteiden ilmankierto on riittava ja esteetdn. Toimijalla on
kaytossaan asianmukainen lampomittari lampotilojen seurantaan.

6.3. Elintarvikkeiden sailyttdminen kuumana ja uudelleenkuumennus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Tarkastuksella saatujen tietojen mukaan toimipaikassa lampésailytetdén ruokia lampoékaapissa.
Lampdosailytys ei ole paivittaista ja sitd on paasaantoisesti laatikkoruokapaivind. Lampdkaapin
lampdtilaa on seurattu laitteen omasta naytosta.

Ohjaus ja neuvonta

Ks. tarkastuskertomuksen kohdan 1.6 ohjaus ja neuvonta l[Ampdsailytyksesta.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakastimen lampotilakirjaukset tarkastettiin aikavaliltéd 3.11.2025-3.11.2026. Pakastimen
olosuhdelampétiloja on seurattu ja kirjattu saanndéllisesti séhkdiseen jarjestelmaan. Tarkastettujen
kirjausten perusteella lampdotiloissa ei ole esiintynyt poikkeamia. Pakastin on téytetty ohjeiden
mukaisesti.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissé ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kylméana ja kuumana tarjolla olevien elintarvikkeiden tarjoilulampétiloja on seurattu ja kirjattu sahkdiseen
jarjestelmaéan. Lampdtilakirjauksia tarkasteltiin aikavalilla 3.11.2025-3.11.2026. Osa koulun Keittion
lampdtilakirjauksista on sekoittunut Kinnulan Ruokapalvelu Oy:n keskuskeittion lampdtilakirjauksiin.
Tarkastuksen jalkeen keittion esihenkikélta saatujen tietojen mukaan tarjoilulampdétilojen mittauksia on
tehty saanndllisesti. Maidonjakelijan lampdtilojen osalta on tehty séaéanndllisia kirjauksia. Tarkastettujen
kirjausten perusteella lampdtiloissa ei ole esiintynyt poikkeamia. Toimijalla on kaytéssaan
asianmukainen l[ampomittari lampdtilojen seurantaan.

Ohjaus ja neuvonta

Jatkossa koulun keittion elintarvikkeiden tarjoilulampdtilojen kirjaukset tulee selkeasti erottaa
keskuskeittion lampdtilakirjauksista.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden tarjolla oloa varten on kaytossa asianmukaisia lampo- ja kylméakalusteita.
Elintarvikkeiden esilla pidossa tarjolla olon aikana ei ole huomautettavaa. Elintarvikkeiden tarjolla
olokerrat ovat hallinnassa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erilldén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Koulun oppilaiden, henkilkunnan ja ruokailemassa kayvien kunnan tyéntekijdiden allergioita ja
yliherkkyyksia koskevat ravitsemukselliset erityistarpeet on etukateen selvitetty ja kirjattu ylos ja ateriat
tarjoillaan kuluttajalle kohdennetusti naiden tietojen perusteella. Erityisruokavaliot tulevat
keskuskeittitltd omissa kannellisissa astioissaan ja hyvin merkittyind. Erityisruokavalioiden tarjoilua
varten on oma linjasto.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjolla olevien elintarvikkeiden nimet on ilmoitettu kirjallisesti ruokalistassa.

Koulun oppilaiden, henkilékunnan ja ruokailemassa kayvien kunnan tyontekijéiden allergioita ja
yliherkkyyksia koskevat ravitsemukselliset erityistarpeet on etukateen selvitetty ja kirjattu ylos ja ateriat
tarjoillaan kuluttajalle kohdennetusti naiden tietojen perusteella. Saatujen tietojen mukaan toimipaikassa
ei oikeastaan kay muita ulkopuolisia ruokailemassa kuin kunnan tyontekijéita. Tarjolla on
paasaantoisesti yksi padruokavaihtoehto.

Tarjolla olevien elintarvikkeiden tiedot |6ytyvat kirjallisesti sahkdisesta Mealdoo-palvelusta, josta on
saatavilla mm. ruokien ainesosatiedot, allergeenit ja ravintosisalto.

Lihan alkuperamaatieto ilmoitetaan ruokalistassa, kun ruoanvalmistuksessa on keskuskeittiolla kaytetty
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raakaa lihaa.
Tarkastuksella saatujen tietojen mukaan kinkkunimeé ei kéyteta harhaanjohtavasti.
Ohjaus ja neuvonta

Tarkastuksella sovittiin, etta ruokailijoiden nahtéaville laitetaan ilmoitus, jossa mainitaan, etta
allergeenitiedot ovat saatavissa pyydettdessa henkilokunnalta, kuten esim. "Hyva asiakkaamme,
lisatietoja elintarvikkeista ja niiden mahdollisista allergeeneista saa henkildkunnalta."

13.3. Markkinointi
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin markkinointia paikan paalla. Markkinointi ei ole harhaanjohtavaa eika kiellettyja ravitsemus-
ja terveysvaitteita tai ladkkeellisia vaitteita ole kaytdssa. Vapaaehtoisia vaitteitd, kuten M, L ja G on
kaytossa ruokalistassa ja naité voidaan perustellusti kayttad. Lyhenteiden merkitykset on avattu
asianmukaisesti ruokalistassa.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit hankitaan luotettavalta toimittajalta ja ne ovat jaljitettavissa.
Laitteet ja tyovalineet ovat elintarvikekayttoon suunniteltuja. Omavalvontasuunnitelman mukaan
kertakayttokasineina kaytetaan vinyylikasineita.

Ohjaus ja neuvonta

Jos elintarviketoiminnassa kasitellaan rasvaisia elintarvikkeita, huomioikaa etta vinyylikasineet
eivat mahdollisesti sovellu rasvaisten elintarvikkeiden kasittelyyn. Varmastakaa soveltuvuus
suojakasinepakkauksen tiedoista.

Ks. tarkastuskertomuksen kohdan 1.6 ohjaus ja neuvonta pakkaus- ja muiden
elintarvikekontaktimateriaalien hallinnasta.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet vastaanotetaan keskuskeittioltéa. Kuljetusmatka on hyvin lyhyt. Elintarviketoimitus tapahtuu
lampdtilahallittuja kuljetusratkaisuja kayttaen.

Lampdtilakirjauksia tarkasteltiin aikavalilla 3.11.2025-3.11.2026. Osa koulun keittion
lampdtilakirjauksista on sekoittunut Kinnulan Ruokapalvelu Oy:n keskuskeittion lampétilakirjauksiin.
Tarkastuksen jalkeen keittion esihenkikolté saatujen tietojen mukaan vastaanottolampdtilojen mittauksia
on tehty saanndllisesti. Koulun keittidlle vastaanotetut kylmasailytysta vaativat tuotteet menevat
paaasiassa aina suoraan tarjolle, ainoastaan maidot jaavat jadkaappiin odottamaan seuraavan paivan
tarjoilua.

Ohjaus ja neuvonta

Jatkossa koulun keittion elintarvikkeiden vastaanottolampotilojen kirjaukset tulee selkeésti
erottaa keskuskeittion lampétilakirjauksista.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Muut kuin eldinperaiset elintarvikkeet hankitaan Kinnulan Ruokapalvelu Oy:n keskuskeittitltd. Saatavilla

on listaukset elintarviketilauksista kunkin viikon osalta, jonka avulla vélitystuotteita voidaan jaljitta.
Kaytdssa on kiertava ruokalista. Tarkemmat jaljitettavyystiedot ovat saatavilla keskuskeittidlta.
Omavalvontasuunnitelmassa ei ole kuvattu elintarvikkeiden jaljitettavyyden hallintaa.

Ohjaus ja neuvonta

Ks. tarkastuskertomuksen kohdan 1.6 ohjaus ja neuvonta elintarvikkeiden jéljitettavyydesta.
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16.6. Takaisinvedot
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kaikki elintarvikkeet hankitaan Kinnulan Ruokapalvelu Oy:n keskuskeittiolta. Jos vastaanotettavissa
elintarvikkeissa havaitaan virheitd, niista ilmoitetaan heti keskuskeittille. Vialliset tuotteet palautetaan
takaisin tai havitetaan.

16.9. Eldinperéaisten elintarvikkeiden jéljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Eldinperaiset elintarvikkeet hankitaan Kinnulan Ruokapalvelu Oy:n keskuskeittitlta. Saatavilla on
listaukset elintarviketilauksista, jonka avulla valitystuotteita voidaan jaljittaa. Kaytdssa on kiertava
ruokalista. Tarkemmat jaljitettavyystiedot ovat saatavilla keskuskeittitlta.

Omavalvontasuunnitelmassa ei ole kuvattu elintarvikkeiden jaljitettavyyden hallintaa.

Ohjaus ja neuvonta

Ks. tarkastuskertomuksen kohdan 1.6 ohjaus ja neuvonta elintarvikkeiden jaljitettavyydesta.

Liséatiedot

Ohjeistusta Oiva-raportin esillapidosta

Tulostakaa tarkastuskertomuksen mukana tuleva Oiva-raportti (hymynaama) ja asettakaa se
asiakkaiden nahtaville helposti havaittavaan paikkaan. Ruokaviraston kautta ei enda laheteta paperisia
Oiva-raportteja postitse.

Oiva-raportti tai linkki siihen tulee olla nakyvisséa myos toimipaikan verkkosivuston etusivulla, kun yritys
markkinoi sivuillaan elintarvikkeita. Lisétietoja saa Ruokaviraston verkkosivuilta osoitteesta

https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/oiva-yleisohje/elintarvikevalvontatietojen-
julkaisujarjestelma-oiva/#id-91-oiva-raportin-julkaiseminen-oivahymyfi--si.

Oiva-raportti (hymynaama) julkaistaan noin 10 vuorokauden kuluessa Ruokaviraston www.oivahymy.fi -
sivuilla.

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki 297/2021

Hallintolaki 434/2003

Komission asetus (EY) 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologista vaatimuksista

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625 virallisesta valvonnasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) 852/2004 elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) 178/2002 elintarvikelainsdadantoa koskevista yleisista
periaatteista ja vaatimuksista

Maa- ja metsatalousministerion asetus 318/2021 elintarvikehygieniasta

Maa- ja metsatalousministerion asetus 834/2014 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Oiva-ohjeet rekisteroidylle elintarviketoiminnalle, Ruokavirasto

Ohje rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta, Ruokavirasto

Maksu 190,00 €

Maksuperusteet

Pohjoisen Keski-Suomen ymparistdpalveluiden ymparistdterveysvalvonnan maksutaksa. Hyvaksytty:
ymparistdlautakunta 26.8.2025 § 45. Voimaantulo 1.9.2025.

Valvontamaksu perustuu tarkastukseen kaytettyyn aikaan. Tarkastukseen kuuluu tarkastukseen
valmistautuminen, tarkastus ja tarkastuspoytakirjan kirjoittaminen. Maksuun siséltyy kayntimaksu a
40,00 euroa.

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Muutoksenhakuohje ymparistéterveydenhuollon maksuihin [6ytyy Pohjoisen Keski-Suomen
ymparistopalveluiden verkkosivuilta osoitteesta https://viitasaari.fi/'ymparistotoimi/pohjoisen-keski-
suomen-ymparistotoimi/taksat/ymparistoterveysvalvonnan-taksa/ .
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https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/oiva-yleisohje/elintarvikevalvontatietojen-julkaisujarjestelma-oiva/#id-91-oiva-raportin-julkaiseminen-oivahymyfi--si
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/oiva-yleisohje/elintarvikevalvontatietojen-julkaisujarjestelma-oiva/#id-91-oiva-raportin-julkaiseminen-oivahymyfi--si
http://www.oivahymy.fi/
https://viitasaari.fi/ymparistotoimi/pohjoisen-keski-suomen-ymparistotoimi/taksat/ymparistoterveysvalvonnan-taksa/
https://viitasaari.fi/ymparistotoimi/pohjoisen-keski-suomen-ymparistotoimi/taksat/ymparistoterveysvalvonnan-taksa/

Tarkastaja

Jakelu

Jaana Seppanen
YMPARISTOTERVEYSTARKASTAJA
0444597507
jaana.seppanen@viitasaari.fi

Toiminnanharjoittaja

7.
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@ - Oiva-raportti * Oiva-rapporten
W lU a Elintarvikevalvonta - Livsmedelstillsyn

2112664
Valvontakohde * Tillsynsobjekt

Kinnulan keskuskoulun keittio

Keskustie 25-31, 43900 KINNULA

Viimeisin tarkastus ° Arvosanat yhteensa KPL « Aikaisemmat tarkastukset *

Senaste inspektion Resultat inalles ST Tidigare inspektioner

3.11.2026 kpl - st 13.9.2023

Oivallinen * - . . 28 Hyv -

Utmrkt Oivallinen « Utmarkt @ Bgla
Hyv * Bra ©

Korjattavaa * Bor korrigeras @ 30.4.2021

Hyva -
Huono - Daligt @ Bra

Tarkastustulos * Inspektionresultat - 3.11.2026

Omavalvonta * Egenkontroll 8{:“';:'1::” ’ @
Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittavyys ja kunnossapito * Lokalernas och redskapens Oivallinen « @
lamplighet, tillrdcklighet och underhall Utmarkt

Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus « Lokalernas, ytornas och redskapens renhet Sl‘sgiﬂfn ) @
Henkilokunnan toiminta ja koulutus  Personalens arbete och utbildning Si:éljﬂf" ’ @
Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia  Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien 8{;?;':{:” ) @
Elintarvikkeiden [ampdtilojen hallinta « Kontrollen av livsmedlens temperaturer Siﬂljﬂf" . @
Myynti ja tarjoilu * Forséljningen och serveringen 81:2:2:” ) @
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet * Allergi och intolerans orsakande @mnen Si\sgjﬂten ) @
Elintarvikkeista annettavat tiedot « Informationen som ska ges om livsmedel Sl‘sgiﬂfn ) @
Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit « Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial Si‘rﬁgizfn ) @
Elintarvikkeiden toimitukset « Leveranserna av livsmedel Sl‘sgiﬂfn ) @
Jéljitettavyys ja takaisinvedot + Sparbarheten och aterkallelserna Si:éljﬂf" ’ @

Heikoin tulos m&araa arvosanan * Sémsta resultat bestdmmer vitsordet

Valvontayksikko ° Tillsynsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
Pohjoisen Keski-Suomen ymparistopalvelut viimeistaan 20.11.2026 -
Pohjoisen Keski-Suomen ympaéristopalvelut Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi

senast 20.11.2026



